
SOCIAL
Ensalada de burrata | Burrata salad
Rúcula , cebolla encurtida, concassé de tomate, perlas de 
aceite de oliva y vinagreta de hierbas
Arugula, pickled onion, tomato concassé, olive oil pearls and 
herb vinaigrette

Ensalada César | Caesar salad
Crujiente de pollo, hojas mézclum, picatostes de pan, 
salsa césar con sardina y lascas de parmesano
Crispy chicken, mixed leaves, bread croutons, 
caesar sauce with sardines and Parmesan flakes

Jamón ibérico | Iberian Ham
Con tomate rallado y pan cristal
With grated tomato and glass bread

Hummus 
Con bastones de zanahoria, apio,  pepino y pan de pita
With carrot sticks, celery, cucumber and pita bread

Steak tartar VIDA
Con pan Carasau y mayonesa chipotle
With ‘pane carasau’ and chipotle mayo

Aguacate braseado | Grilled avocado
Aderezado con una vinagreta cítrica
Garnished with a citrus vinaigrette

Huevos rotos | Broken Eggs
Con jamón Iberico y patata panadera
With Iberian ham and baked potato

Crujiente de pollo | Crispy chicken
Con salsa brava
With ‘brava’ sauce
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PASTAS Y ARROCES | PASTA & RICE
Risotto ‘ai funghi’
Receta tradicional con setas shiitake,  portobello y shimeji
Traditional recipe with shiitake, portobello and shimeji mushrooms

Bucatini all’Amatriciana
Con guanciale, tomate, cebolla y un toque ligeramente picante
With ‘guanciale’, tomato, onion and a slight touch of spice

Rigatoni al pesto genovese
Con albahaca, piñones, pecorino, aceite de oliva y ajo
With basil, pine nuts, ‘pecorino’, olive oil and garlic
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PESCADO AL JOSPER | GRILLED FISH
Lubina al Josper | min 2 per
Charcoal grilled sea bass | min 2 per

Pulpo  al Josper
Charcoal grilled octopus

Salmón al Josper
Charcoal grilled salmon



MEAT MARKET | MERCADO DE CARNE

Secreto 450g | min 2 per

Côte de Boeuf | min 2 per

Corte de cerdo ibérico el cual su grasa entreveteada lo hace una delicia
 Iberian pork cut which its marbling  makes it a delight

Chuleton madurado durante 30 días
Rib-eye steak aged for 30 days

Entraña 300g

escoge tu salsa preferida | choose your favourite sauc

Corte de carne rojizo, tierno, veteado con mucho sabor
Reddish, tender, marbled cut of veal with lots of flavor

Entrecôte 300g
Lomo bajo de ternera, es una carne jugosa, magra y con gran untuosidad
Low veal tenderloin, it is a juicy, lean meat with great oiliness

Chateaubriand 500g | min 2 per

Muslo de pollo deshuesado 350gChuletas de cordero lechal 300g

Lagartito ibérico 250g

Boneless chicken thighSuckling lamb chops

Uno de los cortes del cerdo con más sabor
Most flavorful cut from the Iberian pork

El corte más tierno del vacuno, además de muy jugoso
The most tender and juicy cut of veal.
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A COMPARTIR | TO SHARE

LESS HATE MORE STEAK
min 4 per - 32€ p.p.

LET’S MEAT UP
min 4 per - 27€ p.p.

PARA 2 PERSONAS
CONSULTAR CON EL CAMARERO

FOR 2 PERSONS
ASK THE WAITER

Côte de Boeuf 1kg
Chuleton madurado durante 30 días
Rib-eye steak aged for 30 days

Entraña 400g
Corte de carne rojizo, tierno, veteado con mucho sabor
Reddish, tender, marbled cut of veal with lots of flavor

Entraña 400g
Corte de carne rojizo, tierno, veteado con mucho sabor
Reddish, tender, marbled cut of veal with lots of flavor 

Lagartito Ibérico 250g
Uno de los cortes del cerdo con más sabor
Most flavorful cut from the Iberian pork

Chuletas de cordero lechal 300g
Suckling lamb chops

escoge tus 2 salsas | choose your 2 sauces

POSTRES
Tabla de quesos | Cheese platter Bizcocho de zanahoria

Tarta de chocolate

Gató de almendra

Tarta de limón

Seleccion de helados

Muerte por chocolate (V)

Brie · Comté · Azul · Mahonés curado
Brie · Comté · Blue · Cured Mahón 

Carrot cake

Chocolate cake with chocolate ice cream 

Almond ‘gató’ with nougat ice cream

Lemon pie with lemon ice cream

Vainilla · Chocolate · Fresa · Nata · Turrón · Haba Tonka · 
Yogur · Pistacho de Sicilia · Tiramisú · Stracciatella · Café ·  
Vainilla Crocante · Chocolate Guanajaº

Ice cream flavors
Vanilla · Chocolate · Strawberry · Cream · Nougat · 
Tonka Bean · Yogurt · Sicilian Pistachio · Tiramisu · 
Stracciatella · Coffee · Crunchy Vanilla · Chocolate Guanaja

Vegan and gluten free death by chocolate 

TABLA DE POSTRES
CONSULTAR CON EL CAMARERO

DESSERT PLATTER
PLEASE ASK YOUR WAITER
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