
IBIZA
W W W. T I G R E I B I Z A . CO M



DÚO AL VAPOR

Bao al vapor, con tempura de pescados,
mariscos, criollita y acevichada.

Steamed bao, with fish tempura, seafood,
criollita and acevichada

                                      

 24

MARÍTIMO BOGAVANTE

Calentito de pan brioche con 
bogavante en mayonesa  de cilantro. 

Va con papas chips.

Warm brioche bread with lobster in coriander 
mayonnaise It goes with potato chips.

                                      32

ENTRE MIGAS
Sandwich

SUSHI
Sushi

DOS TUNAS MAKI 10u

Roll dos atunes, aguacate y 
salsa nikkei.

Two tuna roll, avocado and nikkei sauce.

22
FURAi MAKI 10u

Roll de salmón, aguacate y
philadelphia, rebozado en panko

con salsa tare.

Salmon and philadelphia roll breaded in
panko with tare sauce.

22
ACEVICHADO MAKI 10u

Roll de pesca blanca con
gamba rebozada en panko, salsa

acevichada y tougarashi.

Panko breaded white fish and prawns roll, 
acevichada sauce and tougarashi.

 22

NIGIRI HUANCA 2u

Atún rojo con mayonesa de ají 
amarillo y chalaquilta.

Red tuna with yellow chili 
mayonnaise and chalaquilta.

12

NIGIRI SALMÓN TRUFADO 2u

Salmón con aceite de trufa y lima.

Salmon nigiri with truffle oil and lime.

12

NIGIRI SHIROMI 2u

Pesca blanca con gel de ponzu y 
crujiente de quinoa.

White fish with ponzu gel and crispy 
quinoa.

12

OMAKASE SUSHI 12 
60

OMAKASE SUSHI 18 
80

OMAKASE SUSHI 30
 110

Omakase : Confiar en la elección de nuestro sushiman, un recorrido de los
productos mas frescos del día.

Omakase: Sushiman´s choice, a tour of the freshest products of the day.

PRINCIPALES
Mains

PAELLA MAR/TIERRA

Paella del mediterráneo con un 
toque latino. gambas, panceta y ají 

amarillo.

Mediterranean paella with a Latin touch,
prawns, bacon and yellow chilli.

                                      29pp

LOMITO SALTEADO

Clásico solomillo salteado con vegetales 
y salsa japo/peruana.

Classic sirloin pan-fried with vegetables and
Japanese/Peruvian sauce.

                                      35

PULPO ANTICULLEGO 
2 Pax.

Pulpo laqueado en salsa anticuchero 
de ají panka y aceite de pimentón de 

la vera.

Lacquered octopus in panka chili 
sauce and paprika oil.

                                       49

CURRY NIKKEI

Langostinos flambeados a la crema 
de curry rojo y puerro con timbal de 

arroz peruano.

Flambeed shrimps with red curry and
leek cream with Peruvian rice.

                                      35

LUBINA A LA CHAPA 

Filete de lubina con mantequilla japo 
y ají limo.

Sea bass with japanese butter and limo chili.
                                      37

BIFE APANAO

Bife estilo lombatta rebozado en
panko, con yema curada, lluvia de ajíes
y cilantro acompañado de fettuccine

huancaína.

Panko breaded lombatta style steak, with
cured yolk, chili peppers and coriander

and fettuccine huancaina.
                                      41

CARPACCIO DE GAMBAS 

Gambas, salsa oriental, mayonesa de
rocoto, brotes cilantro y lima.

Prawn carpaccio, oriental dressing, rocoto
mayonnaise, coriander sprouts and lime.

                                      26
ALMEJAS NIKKEI

Almejas nikkei en manteca japo, 
guindilla, ajo y  lima. 

Nikkei clams in japanese butter, chilli,
garlic and lime.

                                      24

TARTAR DE ATÚN ROJO/
 UVAS DE MAR

Atún, uvas de mar, tallos de  cilantro, 
salsa nikkei y papel de gambas.

Tuna, sea grapes, coriander, nikkei sauce
and prawn paper.

                                      28

COMENZAMOS
Starters

PAN Y ALIOLI

Pan cristal calentito con alioli de ajo 
asado y lima.

Warm Cristal Bread, Roasted Garlic Alioli 
and Lime.

                                      7

MIXTURA DE MARISCOS 

 Fritura de pescados y mariscos, patatas, 
ensalada criolla.

Mixture of fish and seafood, potatoes and
criolla salad.

                                      22
MARISCOS AL FUEGO 

6 un.

Salteado de mar con manteca batashaki, 
cebollino y lima.

Sauteed sea with batashaki butter,
ciboulette and lime.

                                      18
CARPACCIO TOMATE ACEVICHADO

Tomates de antaño con salsa acevichada.

Fresh tomatoes with acevichada sauce.

                                       16

CONCHITAS A LA PARMESANA

Vieiras, manteca japo y parmesano 
gratinado.

Scallops, japanese butter and
gratin parmesan.

                                      20
ANCHOAS CHALACA

5 units

Anchoas del cantábrico, oliva y chalaca.

Local anchovies with oil and chalaca.

                                      18

PAN CON TOMATE

Pan de campo, tomate rosa y 
cremoso de ajo. 

Country bread, pink tomato and
creamy garlic.

                                      6
FRUTOS SECOS  Y PLÁTANO 

MACHO

Frutos secos con chips de plátano 
macho dulce.

Nuts with sweet male plantain chips.
                                      5

CANCHITA Y OLIVAS

Mix de olivas mediterráneas, aceite de
lima, tomillo, jengibre y canchita

picante.

Mediterranean olive mix, lime oil, thyme,
ginger and spicy canchita corn.

                                      5
LECHE DE TIGRE CURA RESACA 

El jugo de nuestro ceviche en vaso, con
mariscos, te levanta porque te levanta.

Our ceviche juice in a glass, it wakes
 up everyone.

                                      3

APERITIVOS
Appetizers

PICA PICA
Pica Pica

Vat included

Allergen information available on request Please inform you waiter of any allergies or 
food intolerances

All our fish served raw has continued the process of freezing at -20 degrees centigrade 
for at least 24 hours to remove bacteria anisakis

TIGRE NIKKEI

Tataki de atún rojo, edamame, 
cilantro y salsa ponzu.

Red tuna tataki, edamame, coriander
and ponzu dressing.

                                      28

TIRACUYA 

Salmón con salsa de maracuyá y 
chips de masa filo.

Salmon with passion fruit sauce
and filo pastry.

                                      26
MELCOCHA 

Pesca del día con calamarcitos de 
playa y salsa melcocha de ají 

amarillo.

Catch of the day with squids and
melcocha sauce.

                                       26

PULPO AL OLIVO

Pulpo, patatas chips y polvo de 
botija.

Octopus, potato chips and
olive powder.

                                      27

TIRADITOS
Tiraditos

TOFU

Tofu marinado en soja, crujiente de 
tempura y ensaladilla fresca de hojas 

verdes.

Soy marinated tofu, crispy tempura and
green salad.

                                      26
AJí AJí

Gambas, pulpo y corvina en su 
cremita de ají amarillo con criolla.

Prawns, octopus and croaker in its yellow
pepper cream with criolla.

                                      31

CEVICHE
Ceviche

MORADO

Atún rojo con cebolla morada, 
aguacate grillado y edamame 

en salsa ponzu.

Red tuna with red onion, grilled avocado and 
edamame in ponzu sauce.

                                       31
CARRETILLERO 

Corvina en leche de tigre, rocoto y maíz 
blanco, con chicharrón de calamar.

Sea bass with leche de tigre, hot peppers,
white corn and fried squid.

                                      28

CAUSA DOS TARTAR

Patata amarilla, tartar de 
langostinos y aguacate, tartar de 

atún, nori, caviar/ikura.

Yellow potato, shrimps and avocado tartare,
tuna tartare, nori, caviar/ikura.

                                      30

CAUSAS
Causas

CAUSA LIMena

Patata amarilla, salpicón de pollo y
aguacate, crema huancaína y huevo

a baja temperatura.

Yellow potato, chicken and avocado, 
huancaina cream and egg at low

temperature.

                                      25

- - LOS VALORES DE LA CARTA ESTÁN EXPRESADOS EN EUROS -

ARROZ CHAUFA

Arroz al wok con vegetales, huevo, 
pachicai y salsa oriental.

Wok rice with vegetables, egg, pachicai 
and oriental sauce.

                                      11

QUINOA POKE SALAD

Poke de quínoa, remolacha,
aguacate, frutos secos y dressing 

de sésamo.

Quinoa poke, beetroot, avocado, mixed 
nuts and sesame dressing.

                                      1 7
PURÉ DE PATATA Y TRUFA

Puré de patata con mantequilla de ajo asado
y trufa negra.

Mashed potatoes with roasted garlic butter 
and black truffle.

                                      12

PATATA HUANCAÍNA

Patata tierna con salsa huancaína
y polvo de olivas negras.

 Low cooked potatoe with huancaina 
sauce and black olives powder.

                                      10

ACOMPAÑAMIENTOS/ENSALADAS
Side Dishes / Salads

TIGRE SALAD

Aguacate grillado con ensaladilla de
tomate de antaño, cebolla y cilantro.

Grilled avocado with fresh tomato
salad, onion and coriander.

                                      
 1 7

POSTRES
Desserts

AL CHURRO CHURRO!! 

Churros con dulce de leche/nutella.

Churro with Hot Caramell/nutella.

                                      14

HELADO TIBIO

Helado con salsa templada de 
chocolate y dulce de leche, 
garrapiñada de almendras.

Ice cream with warm chocolate sauce 
and caramel, caramelised almond .

                                      14

LA CHOCOTEJA 

TTextura suave de chocolate semi amargo 
70% Perú, praliné canchita, sal maldon y 

oliva.

Smooth dark chocolate texture 70% Peru, 
praline canchita, maldon salt and olive oil.

                                     13

HELADO 2 BOlas
                                      8

CARPACCIO DE FRUTA

14

WE USE LOCAL PRODUCTS AND PRODUCERS OF THE HIGHEST QUALITY AND IN SEASON, 
KNOW HOW TO APOLOGIZE IF SOMETHING IS NOT AVAILABLE.

-



Mauricie Grumier Blanc de Noirs, Brut. 
A.O.C. CHAMPAGNE

Moët&Chandon Brut Imperial. 
A.O.C CHAMPAGNE

Moët&Chandon Brut Rosé. 
A.O.C CHAMPAGNE

Ruinart Blanc de Blancs, Brut. 
A.O.C. CHAMPAGNE

Cuvée Léonie Canard 
Duchêne, Brut. A.O.C. CHAMPAGNE

Moët & Chandon Ice, Demi Sec .
 A.O.C CHAMPAGNE

Moët & Chandon Ice Rosé, Demi Sec. A.O.C 
CHAMPAGNE

Blason Rosé Perrier Jouët, Brut. 
A.O.C. CHAMPAGNE

Jacques Lassaigne millésime 2011. A.O.C. 
CHAMPAGNE

Moet & Chandone Vintage 2015, Brut. A.O.C 
CHAMPAGNE

Belle  Époque Blanc Perrier Jouët, Brut.  
A.O.C. CHAMPAGNE

Dom perignon vintage 2013, Brut. 
A.O.C. CHAMPAGNE

80/18

125/26

120/24

150

180

135

135

180

140

140

300

600

Terraprima Blanc 2021, Xarel.lo, Macabeo. 
Can Ràfols dels Caus, D.O.PENEDES

Jose Pariente, Verdejo. D.O. RUEDA

Louis Moreau Chablis 2022, Chardonnay. 
BOURGOGNE

35/8
35/8

65/14

B Y  T H E  G L A S S

F R A N C E

N AT I O N A L

Raventós i Blanc Blanc de Blancs. 
D.O. CAVA

Fades del Granit Petnat 2022. 
Cosmic, D.O. PENEDES.

Gramona Innoble, Brut Nature. 
CORPINNAT

Recaredo Vinya del Rascara Bufadors, 
Brut Nature. CORPINNAT

Gramona Celler Batlle Gran Reserva 
2013, Brut. CORPINNAT

50/10

56

70

140

1 70

N AT I O N A L

C H A M PA G N E

Valdobbiadene Santa Margherita, Brut. 
DOCG PROSECCO SUPERIORE

Cuvée Prestige Ca' del Bosco, Brut. 
D.O.C FRANCIACORTA

40

70

Sophie Schaal Riesling 2021. ALSACE

Marcel Deiss Gewürztraminer 2018. 
ALSACE

Vicent Girardin Puligny 
Montrachet 2019, Chardonnay. 
BOURGOGNE

Henri Bourgeois D'antan Silex 2017, 
Sauvignon Blanc. SANCERRE

40

80

130

140

I TA LY

Ojo de Ibiza 2022, Malvasia. IBIZA

Can Sumoi Xarel.lo 2019. D.O. PENEDES

Loebre 2019, Garnacha, Cariñera. Vins de 
la Memoria, D.O. TERRA ALTA

Murmuri 2018, Garnacha Blanca. Mas 
Doix, D.O.Qa PRIORAT

Zárate 2020, Albariño. 
D.O. RIAS BAIXAS

Mar 2020, Albariño. Attis,
 D.O. RIAS BAIXAS

Lalume 2019, Treixadura. Dominio 
Do Bibei, D.O. RIBEIRO

65
42

60

80

55

  50

180

SPARKING WINE WHITE WINE

Sangarida Mencia 2021, Mencia. Attis, 
D.O. BIERZO.

Saint-Émillon Grand Cru 2018, Cabernet 
Sauvignon, Merlot. Château Brun, 
BORDEAUX

35/8

65/14

B Y  T H E  G L A S S

St. Michael Eppan Pinot Grigio 
2021. D.OC. ALATO ADIGE

Etna Bianco 2018, Carricante. 
Planeta, D.O.C. ETNA

60

65

I TA LY

St. Michael Eppan Pinot Grigio 
2021. D.OC. ALATO ADIGE 80

N E W  Z E A L A N D

RED WINE



Ojo de Ibiza 2020. IBIZA

Cambio de tercio 2021, Bobal, Bruno 
Murciano. D.O. UTIEL REQUENA

Gallinas & Focas 2018, Manto Negro. 
Bodega 4Kilos, D.O. MALLLORCA

Salanques 2019, Garnacha,
Cariñena,Syrah. Mas Doix, D.O. PRIORAT

Les Terrases 2018, Garnacha. Alvaro 
palacios, D.O. PRIORAT
 
PSI 2019,Tinta Fina, Garnacha. Pingus, 
D.O. RIBERA DEL DUERO

Hacienda Monasterio 2020, Tinta de País, 
Cabernet Sauvignon, Merlot. 
D.O. RIBERA DEL DUERO

Roda I Reserva 2018, 
Tempranillo. D.O. RIOJA

Granja Remelluri Gran Reserva 2015, 
Tempranillo, Mazuelo, Garnacha, Graciano. 
D.O. RIOJA

Santa Cruz 2020, Tempranillo. Familia 
Valdelana, D.O. RIOJA

70

40

65

88

120

100

88

100

145

130

N AT I O N A L

Ximenes-Spinolá PX Vintage. 
D.O. JEREZ
 
Tokaji Chateu dereszla 5 puttonyos. 
TOKAJ

60/12

100/18

Barbadillo Manzanilla en Rama Nave 
Trinidad. SANLÚCAR DE BARRAMEDA
 
Bárbadillo Cuco Oloroso. JEREZ 

80/10
60/8

Denshin YUKI Junmai Ginjo 12 

Dassai 39

90/20
 150

Louis Latöur cote de Beaune Villages 
2017, Pinot Noir. BOURGOGNE

Morgon Côte de Py 2021, Gamay. Terres 
Dorees, BEAUJOLAIS

La Fleur de Rocheyron 2014, Cabernet 
Franc, Merlot. Château Rocheyron, 
BORDEUAX

 90

 70

 120

Barbera D'Asti 3 Vigne 2020, Barbera. Vietti, 
PIAMONTE

Castelgiocondo Brunello di Montalcino 
2017, Sangiovese. Frescobaldi, TOSCANA

65

135

Terrazas de los Andes, Malbec. MENDOZA 60

Dahlia gris 2022, garnacha. Un Mes un Fan 
Tres, D.O. PENEDES

Symphonie 2022, Cinsalut, Garnacha. Saint 
Marguerite, CÔTES DE PROVENCE

 33/8

 60/12

B Y  T H E  G L A S S

Can Axartell Rosado 2019, Pinot Noir, Syrah, 
Merlot,Callet. D.O. PENEDES

Ibizkus 2020, Monastrell, Cabernet 
Sauvignon, Tempranillo, Syrah. IBIZA

Ojo de Ibiza Rosdo 2022. IBIZA

 45

 60
 60

By Ott 2022, garnacha, Cinsault, Syrah. 
CÔTES DE PROVENCE

Whispering Angel 2022, Garnacha, Cinsault, 
Rolle. Cave D'esclans, CÔTES DE PROVENCE

Fantastique 2021, Cinsault, Garnacha, Rolle. 
Saint Marguerite, CÔTES DE PROVENCE

Rock Angel, 2022, Garnacha, Syrah. Chateau 
D'Esclans, CÔTE DE PROVENCE
 
Le Clos 2021, Tibouren,Garnaca, Rolle. 
Peyrassol,CÔTES DE PROVENCE

Clos de Capelune rosé 2021, Cinsault, 
Garnacha, Syrah. Château Saint Maur, 
CÔTES DE PROVENCE

Garrus 2019, Garnacha. Chateau D'Esclan, 
CÔTES DE PROVENCE

 65

 70

 90

 105

 180

 130

 80

F R A N C E

I TA LY

A R G E N T I N A

N AT I O N A L

F R A N C E

RED WINE

ROSE WINE

ROSE WINE

SWEET WINE

FORTIFIED WINE

SAKE



AMERICANO DEL VALLE 
Campari, Vermouth Rosso ,Zumo de Manzana, Cava Brut 
Campari, Vermouth Rosso , Apple juice , Cava Brut
 

SPRITZ DE LA CASA 
Aperol, Cancha Mix, ( maiz, curcuma, naranja ) Cava Brut
Aperol, Cancha Mix (corn, turmeric, orange), Cava Brut

IBIZA MULE 
Tanqueray Ten, Sirope de Tomillo , Jengibre,  Zumo 
de Lima, Ginger Beer
Tanqueray Ten, Thyme Syrup, Ginger, Lime Juice, Ginger Beer

BLOODY TIGER 
Absolut Elyx , Zumo de Tomate Fresco, Zumo de 
Lima, Salsa Mixta Casera, Sal y Pimienta
Absolut Elyx , Fresh Tomato Juice, Lemon Juice, Home-made 
mixed sauce, Salt & Pepper.

MOJACA 
Absolut Elyx, Zumo de Lima, Albahaca  Sandia, 
Agua de Coco
Absolut Elyx , Lime Juice, Watermelon Basil, Coconut Water.

EL PICANTE 
Tequila Volcan Blanco, Zumo de Lima, Pulpa de 
Mango, Jalapeño, Soda
Tequila Volcan Blanco, Lime Juice, Mango Puree, Jalapeño, Soda 

COMO UNA PALOMA 
Mezcal, Sirope de Agave, Zumo de Lima,  Soda de Pomelo.
Mezcal , Agave Syrup, Lime Juice, Grapefruit Soda.

DAIQUI - TIGRE 
Ron Bacardi, Platano, Piña, Leche de coco, 
Zumo de Lima, Horchata 
Bacardi Rum, Banana, Pineapple, Coconut Milk, Lime Juice, 
Horchata

PISCO HUACATAY 
Pisco, Cordial de Huacatay y Flor de Sauco, Zumo 
de Lima, Clara de Huevo
Pisco, Cordial de Huacatay and Elderflower, Lime Juice, Egg 
White.

BIRÚ
Pisco, Sirope almendras, Zumo de lima, Maracuya, 
Ginger Ale 
Pisco, Almond syrup, lime juice, passion fruit, ginger ale.

COCKTAILS DE AUTOR
SIGNATURE COCKTAIL

18

18

18

 18

18

 18

18

 18

 18

18

MOJACA 
Zumo De Lima, Albahaca  Sandia, Agua De Coco     
Lime Juice, Watermelon, Basil, Coconut Water.
 

MOJITO SIN ALCOHOL 
Hierba Buena, Zumo De Lima, Azucar, Soda De Lima 
Mint, Lime Juice, Sugar, Lime Soda 

PIÑA COLADA SIN 
Piña, Zumo De Piña, Pure De Coco, Canela 
Pineapple, Pineapple Juice, Coconut Pure, Cinnamon

SAN FRANCISCO 
Pulpa De Fresa, Zumo De Lima, Zumo De Naranja, 
Zumo De Melocoton, Zumo De Piña 
Strawberry Pulp, Lime Juice, Orange Juice, Peach Juice, Pinnaple 
Juice 

MOCKTAIL
NON - ALCOHOLIC COCKTAILS

 12

 12

 12

 12

FRESA /PLÁTANO / NARANJA
Batido De Fruta Fresca De: Fresa - Platano - Naranja       
Fresh Fuit Smoothie: Srtawberry  - Banana - Orange

PAPAYA / MANGO / NARANJA
Batido De Fruta Fresca De: Papaya - Mango - Naranja
Fresh Fuit Smoothie: Papaya - Mango - Orange

LÚCUMA / PIÑA / NARANJA
Batido De Fruta Fresca De: Lucuma - Piña -naranja
Fresh Fruit Smoothie: Lucuma - Pineapple - Orange 

SMOOTHIES
SMOOTHIES

 8.5

 8.5

 8.5

CHICHA MORADA
Zumo De Lima  -  Maiz Morado
Lime Juice - Purple Corn 

INCOMPARABLE TRIO
Zumo De Sandía - Zumo De Pomelo - Zumo De Lima
Watermelon Juice - Grapefruit Juice - Lime Juice

CUATRO GATOS
Zumo De Manzana - Zumo De Hinojo - Zumo De Limón
Apple Juice - Fennel Juice - Lemon Juice

LIMONADA HUACATAY
Zumo De Limón - Almibar Huacatay
Lemon Juice - Huacatay Syrup 

LIMONADA MENTA Y JENGIBRE
Zumo De Jengibre - Zumo De Limón  - Menta
Ginger Juice - Lemon Juice - Mint

LIMONADAS
LEMONADES

7

 7

7

7

7

JARRA SANGRIA CAVA CHANPAGNE

JARRA SANGRIA CAVA 

JARRA SANGRIA  VINO BLANCO 

JARRA SANGRIA  VINO TINTO

TINTO DE VERANO 

SANGRIA
SANGRIA

100
40
40
40

6,5

NATURAL
Zumo Natural Exprimido Del Día: Naranja O Manzana      
Fresh Fruit Or The Day: Orange Or Apple

GOOD MORNING 
Zumo De Naranja - Manzana - Zanahoria - Jengibre
Orange - Apple - Carrot - Ginger Juice

DETOX
Zumo De Manzana - Apio - Limon 
Apple  - Celery - Lemon Juice

ZUMOS NATURALES
NATURAL JUICES

 7.5

 7.5

 7.5

VARIEDAD COCKTAILS
Classic Cocktails

 

 16

COCKTAILS CLÁSICOS
CLASSIC COCKTAIL



GINEBRA

Beefeater

Seagrams Gin

Bombay Sapphire

Nordes

Roku Select Edition

Martin Miller

Hendricks

Tanqueray Ten

Brockmans

Gin Mare

London N1

Monkey 47

SHOT COPA BOTELLA

12

 13

 14

 15

15

15

 15

15

16

16

16

18

 120

 130

 140

 150

 150

 150

 150

 150

 160

 160

160

180

VODKA

Absolut

Ciroc

Belvedere Pure

Grey Goose Original

Beluga Noble

SHOT COPA BOTELLA

 14

 16

16

18

5

5

5

6

 19

 140

160

 160

 180

 190

RON
Barcelo Añejo

Brugal Extra Viejo

Diplomatico Rva Exclusiva 12

Santa Teresa Solera 1796

Zacapa 23 Años

Zacapa Centenario XO

SHOT COPA BOTELLA

 14

 15

 18

 19

 5

 5

 8  25

  140

 150

180

 190

 250

 32  350

WHISKY
Jack Daniels

Jim Beam

Bulleit

Buchanan 12 De Luxe

Cardhu

Johnnie Walker Black Label

Suntory Toki

Chivas 12

Lagavulin 16

Macallan 12

Suntory Hibiki Harmony

Johnnie Walker Blue Label

SHOT COPA BOTELLA

 13

 13

 14

 4

 4

 5

 5

 5

 6

 6

 6

 5

 15

 130

 130

 140

 150

 15  150

 15  150

 15  150

 16  160

 18  180

 24  240

 30  300

 35  350

TEQUILA

Don Julio Blanco

Don Julio Reposado

Don Julio 70

Don Julio 1942

1800 Reposado

1800 Añejo

1800 Cristalino

Clase Azul

Maestro Doble Diamante

SHOT COPA BOTELLA

 19

 20

 7

 7

6

 190

 200

 430

 490

 180

 19  190

 210 21

 460

 210 21

CERVEZA
BEER

Caña

Jarra

Mahou  tostada 0.0

Mahou IPA

Mahou sin gluten

Alhambra reserva 1906

Reserva roja

Coronita

4

8

4,5

4,5

5,5

6

7

4,5

ZUMO BOTELLA
BOTTLE JUICE

Manzana

Melocotón

Naranja

Piña

Tomate

3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

REFRESCOS
DRINKS 

Agua 0,5 Lt Solan

Agua 1 Lt Solan Con Gas 

Agua 1 Lt Solan

Aquarius Limón

Aquarius Naranja

Coca Cola

Coca Cola Zero

Sprite

Fanta Naranja 

Fanta Limón

Nestea

Red Bull Sin Azúcar

Red Bull

Royal Bliss

3,5

4

4,5

4

4

4

4

4

4

4

4

5

5

4

LICORES

Orujo de Hierbas

Crema de Orujo

Pacharan

Limoncello

Baileys

Sambuca Blanco

Hierbas Ibicencas

Frangelico

Jagermeister

Aperol

Campari

Licor 43

SHOT COPA BOTELLA

7

7

7

7

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

3.5

4

4

4

7

7

8

8

8

9

9

10

MEZCAL

Union

400 Conejos

Amaras

Bruxo Tobala

SHOT COPA BOTELLA

15

17

19

26

5

6

150

170

190

260

BRANDY

Carlos I

SHOT COPA BOTELLA

 16 6

COGNAC

Hennessy  XO

SHOT COPA BOTELLA

 18  7

PISCO

Quebranta

SHOT COPA BOTELLA

94

Italia 94

CAFÉ
COFFEE

Espresso

Espresso doble

Americano

Cortado

Latte

Cappuccino

Bombón

Carajillo

2,5

2,7

3

3

3,5

3,5

4

2,5

TE E INFUSIONES
TEA AND INFUSIONS

Herbal Teas 2,5


