



MENU PARA GRUPOS 


Entrantes (para compartir cada 4 pax)

- Spianata de Wgyu tibio con romero y sal de Ibiza

- Selección de quesos y embutidos artesanales con focaccia

- Carpaccio de pulpo con hummus de garbanzos y tomates cherry secos

- Sashimi de salmon noruego salvaje


Primer Curso

Risotto cremoso con puerros y champán


Plato principal

Black Angus o Salmón salvaje al Josper sobre cama de espárragos y salsa 
bearnesa


Guarniciones

Patatas al horno

Verduras asadas


Postre

Helado ‘’A mi Manera’’


