
   F I S H  

				    Poget oysters 8 pc 
				    n o  2 ,  c a va  v i n a i g r e t t e ,  l e m o n

	 Frutos del mar 60

	 ra z o r  c l a m s ,  k i n g  c ra b ,  o c t o p u s ,  l a n g o u s t i n e ,  oy s t e r s ,  s c a l l o p s 
	 m i n i m u m  2  p e r s o n s  /  + 1 0  g ra m s  c a v i a r  40

			   King crab 35

			   s a l a d  o f  k i n g  c ra b ,  p i p i á n  v e r d e ,  f r i e d  c o r n  t o r t i l l a 	
			 
				    Raw tuna 38 
				    p o m e l o ,  c h i v e s  c r e a m ,  t i g e r  m i l k  d r e s s i n g 

			 
			   Red prawn carpaccio 55

			   f i n g e r  l i m e ,  c a v i a r,  r e d  p ra w n  o i l 

			 
			   Grilled lettuce 26  

			   l u ke w a r m  l i t t l e  g e m ,  a l m o n d  m o l e ,  a n c h o v y 

		
		  Potato tart 28   
		  t h i n l y  s l i c e d  p o t a t o ,  c o l d  c r e a m ,  f i s h  e g g s  
		  + 1 0  g ra m s  c a v i a r  40

		
				    Mussels 29	
				    s t e a m e d  m u s s e l s ,  s a m p h i r e ,  f r e s h  g a r l i c  s a u c e
	

			   Monkfish 35 
	  		  p a n  f r i e d  m o n k f i s h ,  c r i s py  ka l e ,  a n c h o v y  b u t t e r  s a u c e 

			 
				    Whole turbot 95/ kg

				    g r i l l e d  t u r b o t ,  ‘ b i l b a í n a ’  g a r l i c  a n d  v i n e g a r  s a u c e
				    m i n i m u m  1 k g

	 M E A T    

		  Arepa 18/ 3pc 
		  c o r n  f l a t  b r e a d ,  ‘ c e c i n a ’  c u r e d  b e e f,  c h i p o t l e  c r e a m 

			 
			   Beef tartar 36 
			   t h i n l y  c h o p p e d  l e t t u c e ,  ‘ r o c o t o ’  s p i c y  p e p p e r  c r e a m 		

	  

				  

	 S H A R I N G  F O O D  A N D  M O M E N T S  A R O U N D  				  

	 T H E  T A B L E ,  A C C O M P A N I E D  B Y  F R I E N D S  &  F A M I L Y .

	 T H I S  M E N U  L I S T S  S H A R A B L E  D I S H E S  F R O M  S M A L L E R  T O  		

	 L A R G E R  P O R T I O N S .  C H O O S E  W H A T  Y O U  L I K E ,  A N D  W E ’ L L  	

	 E N S U R E  E A C H  D I S H  I S  S E R V E D  I N  T H E  O P T I M A L  O R D E R  		

	 F O R  Y O U R  E N J O Y M E N T .

	 V E G E T A B L E S  

			   Bread alioli 9  		
	
		  Crudité 23 
		  s e a s o n a l  ra w  g a r d e n  v e g e t a b l e s ,  l a v e n d e r  c r e a m  

			   Ibicenco tomatoes 26  

			   s t ra c c i a t e l l a ,  o l i v e s ,  t o m a t o  w a t e r  d r e s s i n g
	
			 
		  Fennel salad 14   
 		  t h i n l y  s l i c e d  fe n n e l ,  s e a w e e d ,  o ra n g e ,  l e m o n  d r e s s i n g

	 Green salad  11  

 	 c r i s py  g r e e n  l e a v e s ,  p a r s l e y  p o w d e r,  
	 c a ra m e l i z e d  y e a s t  d r e s s i n g

			   Red peppers 15  

			   c o n f i t  o f  r e d  p e p p e r s ,  g a r l i c ,  p i l p i l

		  Fried potatoes 1 6 

		  s l o w  c o o ke d  a n d  f r i e d  p o t a t o e s ,  j a l a p e ñ o  c r e a m
	
			 
			   Barbequed leeks 21    
			   h a z e l n u t ,  p a r s l e y,  s a l t e d  l e m o n  d r e s s i n g 

			 
			   Vegetable rice 26   
			   t w e n t y  va ri e t i e s  o f  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s

		  Buttermilk chicken 17  

		  f r i e d  c h i c ke n  t h i g h s ,  l i m e  s a u c e ,  a v o c a d o  c r e a m

			   Bone marrow  26

			   g r i l l e d  m a r r o w  s e r v e d  i n  i t s  b o n e , 
			   c h i m i c h u r ri ,  t o a s t e d  b r e a d

		  Payés chicken23 
		   g r i l l e d  I b i c e n c o  c h i c ke n ,  c o n f i t  l e m o n ,  a l i o l i

		  Presa Ibérica 37 
		  m a ri n a t e d  f i l l e t  f r o m  t h e  g ri l l ,  t o m a t i l l o  s a u c e ,  		
		  p l u m  d e m i  g l a c e

	 Short rib from Wagyū 83 
	 s l o w  c o o ke d  s h o r t  r i b ,  r o s e m a r y,  b l a c k  g a r l i c  g l a c e 

 		  Rubia Rib eye 100/ 500 gr

		
   D E S S E R T S  

			   Churros 1 6	
			   c i n n a m o n ,  c h o c o l a t e ,  s a l t e d  c a ra m e l

	 Lemon curd 18

	 m e ri n g u e ,  l i m e  m o u s s e ,  v e r b e n a  p e a r l s
		

		  Chocolate mousse 18

 		  r o s e ,  b r o w n i e ,  ra s p b e r r y  s o r b e t

	 Cocos fresquito 16

	 m a n g o ,  b l o o d  o ra n g e  &  l e m o n g ra s s  g ra n i t é

		  Burnt marshmallow 20

 		  h a z e l n u t  p a r fa i t ,  c o f fe e 

		
			   Café Caleta 18 /for 2

				  

	 S O M E  O F  T H E  E L E M E N T S  O N  T H E  M E N U  M A Y  C O N T A I N  
	 A L L E R G E N S .  A S K  Y O U  W A I T E R  F O R  M O R E  I N F O R M A T I O N .  
	 V A T  I N C L U D E D

Jamón Ibérico 39




